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CHEF'S SUGGESTIONS
EMPFEHLUNGEN DES CHEFS
PINEMA AIIO TO XLE®

RAW / ROH /7 QOMA

Crab Wrapped in Avocado with Mashed Peas and Radish
(Contains: crustaceans, soyq, sulphites)

The blue crab appeared in Eastern Crete a decade ago in the area of Elounda.
Here, we wrap it in avocado and serve it with a fresh sauce.

Krabbe in Avocado eingehiillt, mit Erbsen und Rettich Piiree
(Enthalt: Krustentiere, Soja, Sulfite)

Die blaue Krabbe erschien im Osten Kretas vor einem Jahrzehnt in der Gegend von Elounda.
Hier hallen wir sie in Avocado ein und servieren sie mit einer frischen Sauce.

KaBoupt Tulixté o ABokdvto pe Moupé Apakd kat Pamravakt
(Meplexel: ootpaxoeldn, ooyla, Belwdn)

To umAe kaPBoupt spaviotnke otnv Kprtn mpv pla dskaetia otnyv meploxr tg EAolvtag.
ESw, to tuliyoupe og afokdvto kat to oepPipoupe pe Spooepr) cdAitoa.

€29

Beef Tartare with summer truffle cream, aged Cretan Graviera cheese, onion pickles
and crispy capers
(Contains: egg, lactose, mustard, sulphites)

Cretan Graviera is a PDO cheese made from sheep's milk. The production process incorporates
older traditional techniques such as cave ripening, which led to the creation of the famous Graviera
"of the cave".

Rindertartar mit Sommertriiffel-Creme, Gereiftem Kretischen Graviera Kdse, Eingelegten Zwiebeln
und Knusprigen Kapern
(Enthalt: Ei, Laktose, Senf, Sulfite)

Kretischer Graviera ist ein g.U. Kdse, der ausschlieBlich aus Schafsmilch hergestellt wird.
Das Herstellungsverfahren umfasst dltere traditionelle Techniken wie die Héhlenreifung, die zur
Entstehung des beriihmten Gravieras ,der Héhle" fuhrte.

Mooxapioctlo Taptdp pe Kpépa Karokaipiviig Tpolpag, Malawwpévn Kpntikn Mpafiépa,
NikAeg Kpeppudiou kat Tpayavi Kamapn
(Meptexet: auyod, Aaktdldn, pouotdpda, Bewwdn)

H Kpntikn MpaBiépa gival MO tupl amd mpdPeto ydAa. Itnv Sadikacia mapaywyng tng
evowpatwinkav Kat maAaldtepeg TapaSOCLOKEG TEXVIKEG OTIWG N wpipavon os oTTNALEG,
omou odrynoav otnv dnuoupyia tng mepipnung MNpaBiépag tng tpumag.

€32




STARTING WITH .. / ZU BEGINN .. / TIA APXH ...

Potato Velouté with Crispy Apaki and Summer Truffle
(Contains: gluten, lactose, egg, sulphites)

Apaki is a traditional cold cut of the mountain villages of Crete, made from pork meat
and marinated in vinegar and spices.

Kartoffel-Velouté mit Knusprigem Apaki und Sommertriiffel
(Enthalt: Gluten, Laktose, Ei, Sulfite)

Apaki ist eine traditionelle Wurstsorte aus den Bergddrfern Kretas, die aus Schweinefleisch
hergestellt und in Essig und Gewlirzen mariniert wird.

BeMouté Matdtag pe Tpayavé Amdki kat Kadokaipivi) TpoUga
(Mepexet: yhoutévn, Aaktoln, auyo, Bewwdn)

To Amdki eivat mapadootakd aAAavTiké tng opetvig Kprtng mou mapackeuddetal
amd Xolpvo KPEAG HApLvaplopevo oe EUSL Kal PmaxapLka.

€16

Grilled "Tyromalama” Cheese, Dried Fruits, Pine nuts, Mint Leaves and Apple Vinegar Syrup
(Contains: lactose, nuts, sulphites)

Tyromalama is a rare cheese made exclusively in the prefecture of Chania.
It results from the first stage of the production of Graviera cheese.
We serve it in a syrup of herbs and fruits.

Gegrillter "Tyromalama”-Kdse, Trockenfriichte, Pinienkerne, Minzblatter und Apfelessig-Sirup
(Enthalt: Laktose, Nisse, Sulfite)

Tyromalama ist ein seltener Kase, der ausschlieBlich in der Prafektur Chania hergestellt wird.
Er entsteht in der ersten Phase der Herstellung von Graviera-Kase.
Wir servieren ihn in Sirup aus Krdutern und Frichten.

TupopdAapa otnv Ixdpa, Amo§npapéva Ppouta, Koukouvdpr, ®UANa Audopou
Kat Zipomt amé MnAé§udo
(Meptexet: Aaktddn, Enpol kaptrol, Bewdn)

To tupopdAapa eival éva ommdvio Tupi Tou TaPACKeUAETAL ATTOKAELOTIKA GTOV VOUO Xaviwv.
Mpokumtel amd To MpwTto otddlo Mapackeung tng MNpafLépag.
To oepPipoupe yEoa o OLPOTIL ATTO HUPWEIKA Kal ppouTa.

€15

Open Greens' Pie, Traditional Filo Dough, Stamnagathi, Spinach and Yoghurt with Feta
(Contains: gluten, lactose, sesame, egg, sulphites)

Stamnagathi is a wild variety of radicchio cultivated in Crete.
It can be found on steep beaches, lapped by the waves and nourished by the salt of the sea.

Offene Griingemiise-Tarte, Traditioneller Filoteig, Stamnagathi, Spinat und Joghurt mit Feta
(Enthalt: Gluten, Laktose, Sesam, Ei, Sulfite)

Stamnagathi ist eine auf Kreta kultivierte wilde Art des Radicchio.
Man findet ihn an steilen Stranden, wo er von den Wellen umspdilt und vom Salz des
Meeres gendhrt wird.

Avouytr) Xoptomita, Xwptdtiko QUANo, Ztapvaykddy, Imavdkt kat MNaouptt pe Péta
(Meptexet: yAoutévn, Aaktddn, coucdpl, auyod, Bsiwsdn)

To otapvaykdbi eival dypta TotkiAia padikioy, kat KaAAlepyeital eupéwg otnv KpAtn.
To ouvavtdue o€ ATTOKPNUVEG AKPOYLAALEG VA TO XTUTTAEL TO KUPA Kal va To Opépel n aApupa
g 6dAacoag.

€18



Traditional Pie with Olive Oil, Rooster in Wine Sauce, Yoghurt with Garlic and Onion Pickles
(Contains: gluten, lactose, mustard, sulphites)

Pie inspired by the Greek pita bread. We use Dorking rooster of Mediterranean origin,
one of the oldest breeds in the world.
We cook it with Cretan Marouvas wine and fresh tomatoes.

Traditionelle Pastete mit Olivenél, Hahn in Weinsauce, Joghurt mit Knoblauch und Zwiebelpickles
(Enthalt: Gluten, Laktose, Senf, Sulfite)

Diese Pastete ist vom griechischen Pitabrot inspiriert. Wir verwenden den Dorking-Hahn
mediterraner Herkunft, eine der altesten Rassen der Welt.
Wir kochen ihn mit kretischem Wein Marouvas und frischen Tomaten.

ANaddémita, Kdkopag Kpaodtog, MNaolptt pe Tkdpdo kat MikAeg Kpeppudiou
(Mepexet yhoutévn, Aaktodln, pouotdpda, Bewwdn)

MNita epmveucpévn amd to EAANVIKS mitdyupo. XpnotpomoloUpe kdkopa Dorking,
MECOYELOKNG TTPOEAEUONG, Mia amd TIG apXAlOTEPES PATOES OTOV KOGHO.
Tov payelpetoupue pe Kpntikd kpaoi Mapoufd kat ppeokia viopdta.

€28

Fricassee of Cretan Wild Mushrooms with White Wine and Herbs
(Contains: gluten, lactose, sulphites)

Closely tied to the rich nature of their island, the Cretans are not only familiar with local mushrooms
but have also included them into their dishes.

Frikassee aus Kretischen Pilzen mit WeiBwein und Krautern
(Enthalt: Gluten, Laktose, Sulfite)

Eng verbunden mit der reichen Natur der Insel, sind die Kreter nicht nur mit den Pilzen vertraut,
sondern haben sie auch in ihre Gerichte aufgenommen.

Dpikacé Aypliwv Mavitapuwv thg Kpntng pe Asuké Kpaoi kat Mupw8iké
(Mepexet yhoutévn, Aaktoln, Bewwdn)

Ytevd Sepévol pe tnv mhouaota pucn Ttou vnaoloU toug ol Kpntikoi oxt povo yvwpilouv ta pavitdpla
TOU TOTTOU Toug, AAAA ta £xouv cuTEPIAGBEL Kal oTnv Slatpown Toug.

€17

Steamed Mussels with Beer, Vegetables from our Garden, Garlic and Rosemary
(Contains: fish, lactose)

Fresh mussels steamed with organic beer produced in Rethymno

Geddampfte Miesmuscheln mit Bier, Gemlise aus unserem Garten, Knoblauch und Rosmarin
(Entalt: Fisch, Laktose)

Frische Miesmuscheln gedlinstet mit Bio-Bier, das in Rethymno hergestellt wird.

Axviota Mubia pe Mmupa, Aaxavika tou Kimou pag, Ikopdo kat AevépoAifavo
(Mepexet: Yapt, Aaktoldn)

Opéoka pudia mou ayvidovtal pe PeBuuviakn Bloloyikr) pmupa.

€20



SALADS / SALATLE / YANATEY

Purslane Salad with Cherry Tomatoes, Grilled Gravieraq, Grilled Pita Bread
and Green Olive Vinaigrette
(Contains: gluten, lactose, sulphites)

After engraving the olives, we marinate them in oil, vinegar and coriander before adding lemon
and aromatic herbs to make the vinaigrette.

Portulak Salat mit Kirschtomaten, gegrilltem Graviera Kéase, gegrilltem Pitabrot
und griiner Olivenvinaigrette
(Enthalt: Gluten, Laktose, Sulfite)

Nachdem wir die Oliven eingeritzt haben, marinieren wir sie in Ol, Essig und Koriander, bevor wir sie

mit Zitrone und aromatischen Krdutern zur Vinaigrette verarbeiten.

YaAata MNiotpiba pe Ntopativia, Ynti MpaBiépa, Yntn Mita kat Biveykpét Mpdowvng EAdg
(Mepléxet: yhoutévn, Aaktoln, Belwdn)

Apou xapa&oupe TG eMEG, TIG paplvdpoupe og AAdL, USL kal kOALavEpo TTpoToU yivouv BlveykpEt
ME TNV TPO0Be0N AEUOVIOU KAl APWHATIKWY HUPWEIKWY.

€18

Greek Salad

with Feta and Olive Mousse, Cucumber, Oregano, Colorful Cherry Tomatoes,
Onion, Bell Peppers, Sea Fennel and Carob Rusks

(Contains: gluten, lactose, sesame, sulphites)

For this salad we choose vegetables from the best Cretan producers.
We compose a Cretan salad with cherry tomatoes from the local farm Karalaki and cucumbers
from Knossos, adding carob rusks.

Griechischer Salat

mit Feta- und Olivenmousse, Gurken, Oregano, bunten Kirschtomaten, Zwiebel, Paprika,
Meerfenchel und Johannisbrot-Hartbrétchen

(Enthalt: Gluten, Laktose, Sesam, Sulfite)

Fir diesen Salat wahlen wir GemUse der besten kretischen Produzenten.
Wir stellen einen kretischen Salat mit Kirschtomaten vom lokalen Bauernhof Karalaki
und Gurken aus Knossos zusammen und geben Johannisbrot-Hartbrétchen dazu.

EAAnvikA ZaAdta

pe Moug ané ®éta kat EAg, Ayyoupt, Piyavn, MoAuxpwpa Ntopativia, Kpeppudy,
Mmepid, Kpitapo kat Ma§padia Xapoutiou

(Mepléxel: yhoutévn, Aaktoldn, couodul, Belwdn)

MNa tnv caAdta autr) emMAEyoUpEs Ta Aaxavikd amd Toug KaAutepoug Kpntikoug mapaywyoug.
Me ta vtopativia améd tnv tomkn edpua KapaAdkn kat ta ayyoupdkia KvwoooU cuvBétoupue
pa Kpntikn caAidta pe mafipddia xapoutiou.

€20



Mixed green Salad
with Rakomelo Vinaigrette, Hazelnuts, Pear, and Figs cooked with Brandy
(Contains: lactose, nuts, mustard, sulfites)

Rakomelo is a traditional treat made with raki, thyme honey, cinnamon and cloves.
It is considered a medicine by the Cretans as it relieves the throat when drinking hot.
We burnt the alcohol and reformed it into a flavored dressing for our salad.

Gemischter Salat
mit Rakomelo-Vinaigrette, Haselnlissen, Birne und mit Brandy gekochten Feigen
(Enthalt: Laktose, Nusse, Senf, Sulfite)

Rakomelo ist ein traditionelles Getrank aus Raki, Thymianhonig, Zimt und Nelken.
Es gilt bei den Kretern als Medizin, da es, hei3 getrunken, Halsschmerzen lindert.
Wir haben den Alkohol verbrannt und in ein aromatisches Dressing fir unseren Salat umgewandelt.

Avdpeikteg mpaotveg Taldteg
pe Biveykpét Pakdpueou, Pouvtoukia, AXAASL, kat TUka payelpepéva pe Mmpavtu
(Meptexet: Aaxtdldn, Enpol kaptol, pouotdpda, Belwdn)

To pakoduelo eival mapadoolakd KEpaopa ou QTIaxveTal Ye paki, Bupapiolo péAL, Kavéla
Kat yapupaiia. Qswpeital pdpuako amod toug Kpntikoug didtt {eotd avakoupilel To Aawud
amd Ta KpuoAoyruata tou Xelpwva. Epeic kdpape to aAKOOA Kat To PETATPEYAUE

OE APWHATIKO VIPECLVYK yla TNV caAdta pag.

€22




FROM THE CRETAN FAUNA
AUS DER KRETISCHEN FAUNA
AITO TH KPHTIKH TTANIAA

Per Portion

Per kilo

Lamb ,Antikristo"”
(served with bones and weighed cooked)

It is an ancient cooking method, which still remains alive until today.

For this dish a young lamb (up to one year) is needed.

It is cut into four pieces and cooked against the fire (the meat is put in the middle of a fire
place and “grilled” from the fire around it).

This dish is eaten exclusively by hand.
Served with French fries.
(Contains: lactose, sulphites)

Lamm ,Antikristo”
(serviert mit Knochen und gebraten gewogen)

Antikristo ist eine Kochmethode der Antike, die bis heute erhalten geblieben ist.

Fur dieses Gericht wird junges Lammfleisch verwendet, das in groBBe Stlicke geschnitten
gegen das Feuer gebraten wird (das Fleisch wird auf SpieBen in die Mitte des Feuerplatzes
gelegt und von der Hitze des Feuers ,rundherum” gegrillt).

Dieses Gericht wird ausschlieBlich mit der Hand gegessen.
Serviert mit Pommes Frites.
(Enthalt: Laktose, Sulfite)

Avtikploto Apvi
(oepBipetal pe To kKOKKaAAO Kat Cuyidetal YayelPEUEVO)

MNavdapyala péBodog Ynoiuatog Tou Kpéatog, Tou pével {wvtavh PEXPL onPEPA.

Ma to avtikploto xpeldletal veapo apvi, HEXPL evog £Toug, To otoio xwpiletal o 4 KopudTia
Kat Yrivetal mapadoolakd avTIKPLOTA oTnV QWTLd, TTou BpiokeTal o évav PeyAAo AAKKO

oto £€5ayog.

AuUTO 1O TATO TPWYETAL ATTOKAELIOTIKA [IE TO XEPL
YepBipete Ye TNYAVITEG TTATATEG.
(Mepléxet: Aaktodn, Bewwdn)

€29

€60



Lamb “Tsigariasto”
(Contains: lactose, sulphites)

A dish from the region of Sfakia (southern Crete), characterized by its simplicity, but also by its
deliciousness. We serve it like a risotto, with bites of lamb cooked only in olive oil, and our own
homemade yogurt.

Lamm "“Tsigariasto”
(Enthalt: Laktose, Sulfite)

Ein Gericht aus der Region Sfakia (Stidkreta), das sich durch seine Einfachheit, aber auch durch seine
K&stlichkeit auszeichnet. Wir servieren es wie Risotto, mit Lammfleischstiicken, die nur in Olivendl
gebraten sind, und unserem hausgemachten Joghurt.

Apvi Towyapylaoto
(Meptexet: Aaktddn, Bewndn)

Midto amd tnv meploxn Twv Zeakiwy, mou xapaktneidetal amod tnv amAdtnTd tou, aAAd Kat TNV
vooTiuld tou. To oepPipoupe 6TwG éva pildTo, e PTMOUKLEG ammod apvi payelpepévo povo pe eAaidhado
Kat To Sk pag OTTITIKO ylooUpTL.

€24

"Skioufichta" Pasta with Roast Quail, Cherry Tomatoes and Myzithra Cheese with Truffle
(Contains: gluten, celery, lactose, egg, sulphites)

Quail is a small bird from the pheasant family. It is common in the Cretan diet to be cooked
with greens or pilaf. We braise it whole in the charcoal oven, remove the bones
and serve it with fresh pasta, cherry tomatoes and grated Myzithra cheese

"Skioufichta" Pasta mit Gebratener Wachtel, Kirschtomaten und Myzithra Kase mit Triiffel
(Enthalt: Gluten, Sellerie, Laktose, Ei, Sulfite)

Wachteln sind kleine Végel aus der Familie der Fasane, die man hdufig in der kretischen
Kiche vorfindet und die mit Gemuse oder Pilaf gekocht werden. Wir schmoren sie langsam im
Holzkohleofen, entfernen die Knochen und servieren sie mit frischer Pasta, Kirschtomaten

und geriebenem Myzithra Kase.

Zupapika Ikouiytda pe Wnto Optuki, Ntopartivia kat §npr MulnOpa pe Tpoupa
(Mepléxel yAoutévn, GEAVO, AaKToln, auyo, Bewwdn)

To optuUKL gival éva pikpS TTTNVO TTOU TIPOEPXETAL ATTO TNV OLKOYEVELD TWV QACLAVWV.

To Bpiokoupe otnv Kpntikn dlatpopr payelpeuévo Pe xdpta f ue MAAQL.

Epeig to owyoyrivoupe oAdkANpo otov poupvo ue SuAokdpBouva, apalpolpe ta KOKKaAa
Kal To TTpoteivoupe pe cuvodeia @péokwv (UUAPLKWY, viopativia kalt MulnBpa.

€28

Chicken Breast from Free Range Chickens with Mashed Eggplant, Roasted Tomato
and Lemon Verbena Vinaigrette with Xinochondros
(Contains: lactose, gluten, sulphites)

"Xinochondros" has an important place in the Cretan cuisine - it is made of cracked wheat
and sheep's milk

Huhnerbrust von Freilandhiihnern mit Auberginenpliree, gerdsteter Tomate
und Zitronenverbenen-Vinaigrette mit Xinochondros
(Enthalt: Laktose, Gluten, Sulfite)

"Xinochondros" nimmt in der kretischen Kiiche einen wichtigen Platz ein — es wird hergestellt
aus zerstoBenem Weizen und Schafsmilch.

Yt100g Kotomoulou EAeuBépag Bookrg pe Moupé MeAtlavag, Wntry Ntopdta
kat Biveykpét Aouiag pe Zwvoxovdpo
(Mepéxet: Aaktodn, yhoutévn, Belwdn)

Méoa otnv Kpntikn koudliva ommoudaia Béon €xel o §ivoxovtpog — éva peiypa mou @Tidyvetal
amd CTTACHEVO OLTApL Kal TTPOReLo yaAa.

€26



Josper T-Bone Veal with Herb Sauce and Mashed Parsnip
(Contains: lactose, sulphites)

In the older days, the Cretans considered beef a luxury and thus limited its use only
to special occasions.
We serve it with fresh herb sauce.

Josper T-Bone Kalbfleisch mit Kréutersauce und Pastinaken-Piiree
(Enthalt: Laktose, Sulfite)

Friher betrachteten die Kreter Rindfleisch als Luxus und verwendeten es daher nur
zu besonderen Anldssen.
Wir servieren es mit frischer Krdutersauce.

Josper T-Bone Mooyapiocia MAaktog pe TdAtoa Mupwdikwv kat NMoupé amé Maotivakt
(Meptexet: Aaktddn, Bewndn

Ta maAd xpovia, ot Kpntikoi to pooxdpt to Bewpoloav eibog moAuteAeiag Kat £ToL eplopllav
TNV XPron Tou PoVo ot eLSIKEG TIEPUTTWOELG.
YepBipetal e cAAToa PPECKWY HUPWEIKWV.

€60

Tomahawk Pork Steak, White Grape Sauce, Oven Potato and Pesto with Oregano
(Contains: gluten, lactose, nuts, sulphites)

Crete is a botanical paradise with over 1.700 species of plants.

In this dish we use fresh oregano which, with the addition of almonds,
grapefruit and garlic, becomes a pesto and accompanies the potato
which has been roasted whole with coarse sea salt in the oven.

Tomahawk-Schweinesteak, WeiBe TraubensofB3e, Ofenkartoffel und Pesto mit Oregano
(Enthalt: Gluten, Laktose, Nusse, Sulfite)

Kreta ist ein botanisches Paradies mit Gber 1.700 Pflanzenarten.
In diesem Gericht verwenden wir frischen Oregano, der mit Mandeln, Grapefruit und Knoblauch
zu Pesto verarbeitet wird und die mit grobem Meersalz im Ofen gebratene Kartoffel ergénzt.

Tomahawk Xoipivl Mmpi{dAa, ZaAtoa amé Agukd Itaguly Matdta Ogti kat Méoto Piyavng
(Meptexet: yhoutévn, Aaktddn, Enpol kaprol, Bewdn)

H Kpntikn yn eivat évag Botavikog mapddelocog pe mavw amd 1.700 €idn putwy.

Ye auto To £8e0pa XpNoLUoTToloUUE (PPECKLA piyavn TTou Pe Tnv TpocoBnikn apuySdiou,
MpaBlEpag kat okdpdou yivetal méoto Kat Bpéxel TNV matdta mou €xel YnOei oAGKANPN
mMavw og xovipd Balacoivd aldtt otov poupvo.

€38




PRIME MEAT

PREMIUM RINDFLEISCH
EAAHNIKEY MOXXAPIYIEY KOIEX

Per 100g

Per kilo

Rib Eye from Greek beef
Rib Eye von griechischem Rind

Rib Eye amé EAAnviké pooyxapt

Fillet from Greek beef
Filet von griechischem Rind

DiAéto amd EAAnvikS pooxdapt

Porterhouse from Greek beef
(suggested for 2 persons)

Porterhouse von griechischem Rind
(empfohlen fir 2 Personen)

Porterhouse amé EAAnvik6 pooxdpt
(poteivetal yia 2 atoua)

€17

€18

€140

All prime meat dishes are served with aroma butter and 3 garnishes

Vegetables sautéed in olive oil
Mashed parsnip
Fresh French fries

Alle Premium Rindfleischgerichte werden mit Aromabutter und 3 Beilagen serviert

Gemdse sautiert in Olivendl
Pastinaken-Plree
Frische Pommes Frites

‘OAeg ot EAAnViIKEG KOTTEG OEpPipovtal pe apwpatiko Boltupo Kat 3 yapvitoUpeg

Naxavikd cwté o eAatdAado
Moupé maotivakt
DpéoKieg TNyavNTEG TTATATEG




FROM THE GREEK SEA
AUS DEM GRIECHISCHEN MEER
ATTO THN EAAHNIKH OAAAYYXA

Lobster in the Wood-Fired Oven, Polenta, Carrot Cream and Onions Confit
Served with lobster bisque sauce

(Contains: shellfish, fish, lactose, celery, sulphites)

Hummer aus dem Holzofen, Polenta, Karottencreme und Confierte Zwiebel
Serviert mit Hummer-Bisque-Sauce

(Enthalt: Schalentiere, Fisch, Laktose, Sellerie, Sulfite)

Aotakog otov ZuAbpoupvo, MoAévta, Kpépa Kapdtou kat Kpeppidia Kovepli
TuvodeUetal amd oAATOA UTTLIOK A0TAKOU

(Meplexel: ootpakoeldn, Wapl, Aaktdln, cEAVo, Belwdn)

€78

Mediterranean Sea Bass Fillet

with almond crust, lemon confit and white beans with basil
(Contains: fish, lactose, nuts)
Mediterranes Wolfsbarschfilet

mit Mandelkruste, Zitronenconfit und weil3en Bohnen mit Basilikum

(Enthalt: Fisch, Laktose, NUsse)

Duléto AaBpdkt Meooyeiou
ME Kpouota apuySdlou, Aepodvi Kovgi Kal AeUKA @acoAla pe BactAikd

(Meptéxet Wapl, Aaxktdldn, Enpol kaprol)

€38




DESSERTS / EITIAOPIIIA

Millefeuille Baklava with Pistachio Cream and Vanilla Ice Cream €16
(Contains: lactose, gluten, nuts, pistachio, egg)

Millefeuille Baklava mit Pistaziencreme und Vanille Eiscreme

(Enthalt: Laktose, Gluten, Nisse, Pistazien, Ei)

Mu\pely MmmakAaBd pe Kpépa Duotikiol kat Maywté Bavida

(Mepexet: Aaktoln, yhoutevn, Enpol kaptrol, QLoTiKL, auyo)

Semifreddo with Mastic of Chios Island and Bitter Chocolate €13
(Contains: lactose, gluten, nuts, egg)

Semifreddo mit Mastix der Insel Chios und Bitterschokolade

(Enthalt: Laktose, Gluten, Nusse, Ei)

Yepuppévto Maotixag Xiou pe Mikpry ZokoAdta

(Meptéxet: Aaktodn, yhoutévn, Enpol kaptol, auyo)

Tarte with Fluffy Sweet Lemon Cream €14
(Contains: lactose, gluten, nuts, egg)

Tarte mit Flaumiger SiiBzitronen Créme

(Enthalt: Laktose, Gluten, Nusse, Ei)

Tapta pe Appdtn Kpépa ané MukoAépovo

(Meptexet: Aaktdln, yAoutévn, Enpol kaptol, auyod)

Chocolate Ganache with Passion Fruit Cream €15
(Contains: lactose, gluten, egg)

Schokoladen Ganache mit Passionsfriichte-Creme

(Enthalt: Laktose, Gluten, Ei)

MNkaval XokoAatag pe Kpépa amé ®pouta tou Maboug

(Mepléxet: Aaktodn, yAoutévn, auyod)

Cheese Platter €25

(Contains: lactose, nuts, gluten, sesame, sulphites)

"Arseniko” from Naxos island, Cretan Graviera, Parmigiano Reggiano, cream cheese "Pichtogalo
from Chania, Gorgonzola
Accompanied with fresh and dried fruits, rusks and bread sticks

Kaseplatte
(Enthalt: Laktose, Niusse, Gluten, Sesam, Sulfite)

"Arseniko” der Insel Naxos, kretischer Graviera, Parmigiano Reggiano, Cremekdse “Pichtogalo”
aus Chania, Gorgonzola
Serviert mit frischen und getrockneten Frichten, Hartbrétchen und Brotstangen

MowiAia Tuplwv
(Meptexet: Aaxtdldn, Enpol kaprol, yhoutevn, coucdpt, Bewdn)

Apoeviko Né&€ou, MpaBiépa Kprtng, Parmigiano Reggiano, mnxtéyalo Xaviwv, ykopykovt{oAa
YuvodeUeTal Pe ppEoka Kal amo§npapéva @pouta, maludadla kal Kpttoivia

n







MITATO
VEGAN CHOICLS



VEGAN CHOICLS

CHEF'S SUGGESTIONS
EMPFEHLUNGEN DES CHEFS
PINAEMA ATIO TO ZLE®

Tomato Soup with Orzo
(Contains: gluten, celery)

Cretan pasta with fresh tomato sauce, onion and garlic

Tomatensuppe mit Orzo
(Enthalt: Gluten, Sellerie)

Kretische Pasta mit frischer Tomatensauce, Zwiebeln und Knoblauch

Ntopatéoouna pe KpiBapdkti
(Mepléxel: yhouTtévn, CEALVO)

Kpntiko KplBapdki e @pEoKLla cAAToa VIONATag, KPeUMUSL Kal okdpdo

€15

Fricassee of Wild Cretan Mushrooms with White Wine and Herbs
(Contains: gluten, sulphites)

Frikassee aus Kretischen Pilzen mit WeiBwein und Kréautern
(Enthalt: Gluten, Sulfite)

Dpikaoce Aypliwv Kpntikwv Mavitapiwv pe Asukd Kpaoi kat Mupwdikd
(Meplexet yhoutévn, Bewdn)

€17




SALADS / SALATLE / YAAATLEY

Cretan Salad €15
(Contains: gluten, sesame, sulphites)

with olives, cucumber, oregano, colorful cherry tomatoes, onion, bell peppers,
sea fennel and carob rusks

Kretischer Salat
(Enthalt: Gluten, Sesam, Sulfite)

mit Oliven, Gurken, Oregano, bunten Kirschtomaten, Zwiebel, Paprika, Meerfenchel
und Johannisbrot-Hartbrétchen

Kpntikn ZaAdta
(Meplexet yhoutévn, coucduy, Beldn)

ME €ALEG, ayyoupl, piyavn, TOAUXpwWUA VTouativia, KPeUUUSL, TmepLd,
Kpitapo kat ma&uddia xapoutiou

Mix Green Salad with “rakomelo” vinaigrette, hazelnuts, pear and dried figs €20
(Contains: nuts, mustard, sulphites)

with almond crust, lemon confit and white beans with basil

Gemischter Griiner Salat
(Enthalt: NUsse, Senf, Sulfite)

mit "Rakomelo” Vinaigrette, Haselnlissen, Birnen und getrockneten Feigen

Avapektn Mpdowvn aAdta
(Meptexet: Enpol kaprol, pouotdpda, Belwdn)

ME BVEYKPET pakOUEAOU, (POUVTOUKLA, axAASL Kal TTaoTd CUKO




MAIN DISHLS / HAUPTGERICHTE / KYPIQXY TTIATA

Burger of Red Beans and Mushrooms €18
(Contains: gluten, nuts, sulphites)

on pita bread, vegan mayonnaise with capers, served with French fries

Burger aus Roten Bohnen und Champignons
(Enthalt: Gluten, Nusse, Sulfite)

auf Pitabrot, vegane Mayonnaise mit Kapern, serviert mit Pommes Frites

Mmuptéki amé Kokkiva Pacdiia kat Mavitdpla
(Meptexet: yhoutévn, Enpol kaprol, Bewwdn)

mavw ot mrita, vegan paytoveda pe KAamapn, cepPipetal Y TnyavnTEG TATATES

"Skioufichta" Pasta with Dill, Spinach, Spring Onion and Lemon €22
(Contains: gluten, sulphites)

"Skioufichta" Pasta mit Dill, Spinat, Friihlingszwiebeln und Zitrone
(Enthalt: Gluten, Sulfite)

Zupapikd Ikiouixtd pe AvnBo, Imavaki, Ppéoko Kpeppudi kat Agpovi
(Mepléxet: yhoutévn, Bewwdn)

Grilled Avocado with Roast Vegetables and Aged Balsamic Vinegar €17
(Contains: sulphites)

Gegrillte Avocado mit Bratgemiise und Gereiftem Balsamico-Essig
(Enthalt: Sulfite)

ABokdvto Xxdpag pe Yntd Aaxavikd kat NMalawpévo =0t Bahoduiko
(Meplexet Bewdn)




DESSERTS / EITIAOPIIIA

Trilogy of Fruit Sorbets — Mango, Strawberry and Lemon €14
(Contains: vegan)

Trilogie aus Friichtesorbets - Mango, Erdbeere und Zitrone

(Enthalt: vegan)

Tpthoyia améd Topuré Opoltwy - Mdvyko, Ppdoula kat Agpdvi

(Mepéxet vegan)

Rice Milk with Coconut Milk, Cinnamon and Brown Sugar €14
(Contains: gluten, sulphites)

Milchreis mit Kokosnuss-Milch, Zimt und Braunem Zucker

(Enthalt: Gluten, Sulfite)

Puldyalo pe MNaha KapUdag, KavéAla kat Kactavi Zaxapn

(Mepléxet: yhoutévn, Bewwdn)

Vegan Chocolate Ice Cream, Fresh Orange and Olive Oi €12
(Contains: nuts. soya)

Vegane Schokoladen-Eiscreme, Frische Orange und Olivendl

(Enthalt: Nusse, Soja)

Maywté Vegan XokoAdta, Ppéoko MNoptokdAl kat EAatdAado

(Meptexet: Enpoug kaptoug, cdyla)

Fresh Seasonal Fruits €16

(Contains: vegan)

Frische Friichte nach Saison
(Enthalt: vegan)

dpéoka Dpolta Emoxrig
(Mepléxet: vegan)







V.AT. IS INCLUDED IN PRICES
THE OIL USED ON SALADS IS OLIVE OIL/SUNFLOWER SEED OIL IS USED FOR FRYING
CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT (RECEIPT - INVOICE) HAS NOT BEEN RECEIVED
THE RESTAURANT / BAR IS LEGALLY REQUIRED TO ISSUE OFFICIAL RECEIPTS, CERTIFIED BY THE RELEVANT TAX OFFICE
THE RESTAURANT / BAR IS LEGALLY REQUIRED TO PRESENT COMPLAINT/COMMENT FORMS IN A SPECIAL BOX NEXT TO THE EXIT
PERSONS UNDER 18 YEARS OF AGE ARE PROHIBITED FROM CONSUMING ALCOHOLIC BEVERAGES
RESPONSIBLE FOR IMPLEMENTATION OF STATUTORY REGULATIONS: HOTEL MANAGER



