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CRETAN INSPIRED MEAT RESTAURANT
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CHEF'S SUGGESTIONS
EMPFEHLUNGEN DES CHEFS
PINEMA AIIO TO XLE®

RAW / ROH /7 QOMA

Beef Tartare
with summer truffle cream, aged Cretan Graviera cheese, onion pickles and crispy capers
(Contains: egg, lactose, mustard, sulphites)

Cretan Graviera is a PDO cheese made from sheep's milk.
The production process incorporates older traditional techniques such as cave ripening,
which led to the creation of the famous Graviera "of the cave".

Rindertatar
mit Sommertriiffel-Creme, gereiftem kretischen Graviera Kdse, eingelegten Zwiebeln und Kapern
(Enthalt: Ei, Laktose, Senf, Sulfite)

Kretischer Graviera ist ein g.U. Kdse, der ausschlieBlich aus Schafsmilch hergestellt wird.
Das Herstellungsverfahren umfasst dltere traditionelle Techniken wie die Héhlenreifung,
die zur Entstehung des berihmten Gravieras ,der Hohle" flhrte.

Mooyxapiolo Taptap

ME Kpépa Kalokalpviig tpolyag, malaiwpévn Kpntiki MpaBiépa, mkAeg Kpeupudiou
Kal Tpayavr Kamapn

(Mepexet auyod, Aaktddn, pouotdpda, Bewwdn)

H Kpntikn MpaBiepa gival MO tupi amd mpdPeto ydAa. Itnv Sadikacia mapaywyng tng
gvowpatwinkayv Kat maAaldTepeg TapaSOCLAKES TEXVIKEG OTIWG N wpipavon os omTnALEG, dTTou
odnynoav otnv Snuloupyia tng mepipnung MNpaBiépag tng Ttpumag.

€33

Sea Bass Ceviche
dried tomato, black olives, red onion, Feta cheese, crispy "Kataifi" and spicy oil-lemon sauce
(Contains: lactose, mustard, sulphites)

Sea bass from the Cretan Sea, accompanied with Greek ingredients such as Feta cheese and olives.

Wolfsbarch Ceviche

getrocknete Tomaten, schwarze Oliven, rote Zwiebel, Fetakdse, knuspriges ,Kataifi"
und pikante Ol-Zitronen-Sauce

(Enthalt: Laktose, Senf, Sulfite)

Wolfsbarsch aus dem kretischen Meer mit griechischen Zutaten wie Fetakdse und Oliven.

Ceviche AaBpdkt
amo§npapévn vioudta, Haupeg eALEG, KOKKIVO KPePHUSL, DEta, tpayavé kavtdipt
KAl TILKAVTIKO AaSoAépovo

(Meplexet: Aaktddn, pouotdpda, Bewwdn)

NAaBpdkt Yapepévo oto Kpntikd méAayog mou to cuvodeUoupe pe EAANVIKA UAKA
OTIWG N PETA KAl OL EALEG.

€25
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Carrot soup €18
with goat cheese, coconut cream and glazed baby carrots
(Contains: lactose, sulphites)
Karottensuppe
mit Ziegenkdse, Kokosnusscreme und glasierten Babykarotten
(Enthalt: Laktose, Sulfite)
Youma amd Kapota
ME KatolKiolo tupi, Kpépa kapudag Kat yhacaplopéva kapota
(Mepiexet Aaktodln, Bewwdn)
Saganaki Cheese Flambé with Tsikoudia €18
marinated sugar melon with dried coriander and parsley oil
(Contains: gluten, lactose, sulphites)
Saganaki is a Meze of the Greek cuisine. Essentially it is a Graviera fried cheese.
We make it flambé with Tsikoudia, a distilled homemade alcoholic drink in Crete.
Saganaki-Kdse Flambiert mit Tsikoudia
marinierte Zuckermelone mit getrocknetem Koriander und Petersiliendl
(Enthalt: Gluten, Laktose, Sulfite)
Saganaki ist ein Meze der griechischen Kiiche. Im Grunde ist es gebratener Graviera-Kdse.
Wir flambieren ihn mit Tsikoudia, einem auf Kreta destillierten hausgemachten
alkoholischen Getrank.
Yayavakt Tupi ®PAapmé pe Towkoudid
Hapvaplopévo memovL pe Eepo kOALavSpo Kat AddL pdiviavou
(Meptexet: yAoutévn, Aaktoldn, Bewwdn)
To cayavakt gival pelég tng EAANvikNG koudivag. OuclacTikd TTPOKELTAL yia ThyavnTo Ttupl
ouvnBéotepa pe MNpafiépa. Epeig to kAvoupe QAQUTIE pe TOIKOUSLY,
£va armooTayHEVO AAKOOAOUXO TTOTO TToU @TIdXVeTal otnv Kpnth.
Greens' Pie, Traditional Filo Dough, Stamnagathi, Spinach and Yoghurt with Feta €19

(Contains: gluten, lactose, sesame, egg, sulphites)

Stamnagathi is a wild variety of radicchio cultivated in Crete.
It can be found on steep beaches, lapped by the waves and nourished by the salt of the sea.

Griingemise-Tarte, Traditioneller Filoteig, Stamnagathi, Spinat und Joghurt mit Feta
(Enthalt: Gluten, Laktose, Sesam, Ei, Sulfite)

Stamnagathi ist eine auf Kreta kultivierte wilde Art des Radicchio.
Man findet ihn an steilen Stranden, wo er von den Wellen umspult und vom Salz des
Meeres gendhrt wird.

Xoptémita, Xwpidtiko DUAAo, Ztapvaykddi, Imavakt kat Maolptt pe Péta
(Meptexet: yAoutévn, Aaktddn, coucdpl, auyod, Bsiwsdn)

To otapvaykdbi eival dypta TotkiAia padikioy, kat KaAAlepyeital eupéwg otnv KpAtn.
To ouvavtdue o€ ATTOKPNUVEG AKPOYLAALEG VA TO XTUTTAEL TO KUPA Kal va To Opépel n aApupa
g 6dAacoag.




Smoked Aubergine €28
Stuffed with Beef Cheeks, Red Bell Pepper Cream, Xinomyzithra and Basil Oil
(Contains: gluten, lactose, celery, sulphites)
Xinomyzithra is produced from sheep's milk mainly on the island of Crete
and combines perfectly with beef cheeks and the smoky aroma of aubergine.
Gerducherte Aubergine
gefiillt mit Rinderbdckchen, roter Paprikacreme, Xinomyzithra und Basilikumél
(Enthalt: Gluten, Laktose, Sellerie, Sulfite)
Xinomyzithra wird aus Schafsmilch hauptsdchlich auf der Insel Kreta hergestellt
und harmoniert perfekt mit Rinderbdckchen und dem rauchigen Aroma der Aubergine.
KamviotA Meplot MeAtlava
pe Mooxapiola Mayoula, Kpéua Kékkivng Mimepldg, =wvopulABpa kat Addt BaciAikou
(Meplexet yhoutévn, Aaktoln, céAvo, Belwdn)
H &wvopulnBpa mapdyetal amd yaia mpofativwy Kupiwg oto vnoei tng Kpntng
kat cuvduddletal dyoya pe pooxapiola pdyoula Kat to dpwua Karmvou amo tnv peArtdava.
Fricassee of Cretan Wild Mushrooms with White Wine and Herbs €18
(Contains: gluten, lactose, sulphites)
Closely tied to the rich nature of their island, the Cretans are not only familiar with local mushrooms
but have also included them into their dishes.
Frikassee aus Kretischen Pilzen mit WeiBwein und Krdutern
(Enthalt: Gluten, Laktose, Sulfite)
Eng verbunden mit der reichen Natur der Insel, sind die Kreter nicht nur mit den Pilzen vertraut,
sondern haben sie auch in ihre Gerichte aufgenommen.
Dpikacé Aypliwv Mavitapuwv thg Kpntng pe Asuké Kpaoi kat Mupw8iké
(Mepexet yhoutévn, Aaktoln, Bewwdn)
Ytevd Sepévol pe tnv mhouaota pucn Ttou vnaoloU toug ol Kpntikoi oxt povo yvwpilouv ta pavitdpla
TOU TOTTOU Toug, AAAA ta £xouv cuTEPIAGBEL Kal oTnv Slatpown Toug.
Grilled Bone Marrow €27

served on sourdough bread with whole-grain mustard
(Contains: gluten, lactose, mustard, sulphites)

Knockenmark vom Grill
Serviert auf Sauerteigbrot mit Vollkornsenf
(Enthalt: Gluten, Laktose, Senf, Sulfite)

Grilled Bone Marrow
Me&oUAL pooyapiolo otnv oxdpa, cepPiplopévo o Mpolupévio Ywi pe pouoTtapda pe KOKKOUG
(Mepléxet yhoutévn, Aaktodln, pouotdpda, Belwdn)




SALADS / SALATLE / YANATEY

Green Salad

Fresh green salad leaves, asparagus, beans, zucchini, Pecorino of Amfilochia
and honey vinaigrette

(Contains: lactose, sulphites)

This cool salad with Cretan vegetables is perfectly accompanied by the spicy Pecorino and the
sweetness of thyme honey.

Griiner Salat

Frische griine Salatbléatter, Spargel, Bohnen, Zucchini, Pecorino aus Amfilochia
und Honig-Vinaigrette

(Enthalt: Laktose, Sulfite)

Dieser kiihle Salat mit kretischem Gemuse wird von dem wiirzigen Pecorino und der StiBe des
Thymianhonigs perfekt begleitet.

MNpdown ZaAdta

Dpéoka mpdoiva pUAAa caldtag, omapdyyla, pacoldkia, Kohokubia, mekopivo Appiloxiag
Kal BVEYKPET pe PEAL

(Mepéxet: Aaktoln, Bewwdn)

Autn n 8pooepr caldta pe Kpntikd Aaxavikd cuvodeUstal agoya e TO TMKAVTIKO TTEKOPIVO Kal TNV
yAUKa tou Bupapiolou peAou

€18

Greek Salad

with Feta, Cucumber, Egg, Oregano, Colorful Cherry Tomatoes, Olives, Onion, Bell Peppers,
Sea Fennel and Carob Rusks

(Contains: gluten, lactose, egg, sesame, sulphites)

For this salad we choose vegetables from the best Cretan producers.
We compose a Cretan salad with cherry tomatoes from the local farm Karalaki
and cucumbers from Knossos, adding carob rusks.

Griechischer Salat

mit Feta, Gurke, Ei, Oregano, bunten Kirschtomaten, Oliven, Zwiebel, Paprika,
Meerfenchel und Johannisbrot-Hartbrdtchen

(Enthalt: Gluten, Laktose, Ei, Sesam, Sulfite)

Fir diesen Salat wahlen wir GemUse der besten kretischen Produzenten.
Wir stellen einen kretischen Salat mit Kirschtomaten vom lokalen Bauernhof Karalaki
und Gurken aus Knossos zusammen und geben Johannisbrot-Hartbrétchen dazu.

EAAnvVikn ZaAdta
pe ®éta, Ayyoupt, Auyd, Piyavn, MoAuxpwpa Ntopartivia, EAég, Kpeppudy, Mimepid,
Kpitapo kat Ma§ipdadia Xapoutiol

(Meptexet: yhoutévn, Aaktddn, auyod, coucdpl, Bewwdn)

MNa tnv caAdta autr emMAEyoups Ta Aaxavikd amd toug KaAutepoug Kpntikolg mapaywyoug.
Me ta vtopativia améd tnv Tomkr @dpua Kapaidkn kal ta ayyoupdkia Kvwooou
ouvBeToupe pla Kpntikr caidta pe ma§ipdadia xapoutou.

€20



Mixed green Salad
with warm Manouri Cheese, Rakomelo Vinaigrette, Hazelnuts, Pear, and Figs cooked with Brandy
(Contains: lactose, nuts, mustard, sulfites)

Rakomelo is a traditional treat made with raki, thyme honey, cinnamon and cloves.
It is considered a medicine by the Cretans as it relieves the throat when drinking hot.
We burnt the alcohol and reformed it into a flavored dressing for our salad.

Gemischter Salat

mit warmem Manouri Kdse, Rakomelo-Vinaigrette, Haselnlissen, Birne
und mit Brandy gekochten Feigen

(Enthalt: Laktose, Nisse, Senf, Sulfite)

Rakomelo ist ein traditionelles Getrank aus Raki, Thymianhonig, Zimt und Nelken.
Es gilt bei den Kretern als Medizin, da es, hei3 getrunken, Halsschmerzen lindert.
Wir haben den Alkohol verbrannt und in ein aromatisches Dressing fir unseren Salat umgewandelt.

Avdpeiktn mpdowvn aAdta
pe {eotd tupi Mavoupy, Biveykpét Paképelou, Douvtoukia, AxAady, kat ZUka pyayeipepéva pe Mmpavtu
(Meptexet: Aaktddn, Enpol kaprrol, pouotdpda, Belwdn)

To pakoduelo eival mapadoolakd KEpaopa ou QTIAxVeTal Ye paki, Bupapiolo péAL, Kavéla
Kat yapupaiia. Qswpeitat pdpuako amoé toug Kpntikoug didtt {eotd avakoupilel To Aawud
amd Ta KpuoAoyruata tou Xelpwva. Epeic kdpape to aAKOOA Kat To PETATPEYAUE

OE APWHATIKO VIPECLVYK yla TNV caAdta pag.

€22




FROM THE CRETAN FAUNA
AUS DER KRETISCHEN FAUNA
ATTO TH KPHTIKH TTANIAA

Per Portion

Per kilo

Lamb , Antikristo”
(served with bones and weighed cooked)

It is an ancient cooking method, which still remains alive until today.

For this dish a young lamb (up to one year) is needed.

It is cut into four pieces and cooked against the fire (the meat is put in the middle of a fire
place and “grilled” from the fire around it).

This dish is eaten exclusively by hand.
Served with French fries.
(Contains: lactose, sulphites)

Lamm ,Antikristo”
(serviert mit Knochen und gebraten gewogen)

Antikristo ist eine Kochmethode der Antike, die bis heute erhalten geblieben ist.

Fir dieses Gericht wird junges Lammfleisch verwendet, das in groBe Stlicke geschnitten
gegen das Feuer gebraten wird (das Fleisch wird auf Spie3en in die Mitte des Feuerplatzes
gelegt und von der Hitze des Feuers ,rundherum” gegrillt).

Dieses Gericht wird ausschlieBlich mit der Hand gegessen.
Serviert mit Pommes Frites.
(Enthalt: Laktose, Sulfite)

Avtikploto Apvi
(ogpBipetarl pe To KOKKaAAO Kal CuyileTal payelpepUévo)

MNavapyala péBodog Ynoipatog Tou Kpéatog, mou pével {wvtavr YEXPL oNPEPA.

MNa to avtikploto xpetddetal veapo apvi, HEXPL evOg €ToUg, To omoio xwpiletal o 4 Koppdtia
Kal Privetal mapadoolakd avTIKPLoTA oTnV QwTLd, TTou Bpioketal og évav PeyaAo AAKKO

oto £6ayog.

AuTo T0 MATO TPWYETAL ATTOKAEIOTIKA [IE TO XEPL.
YepBipete ye TNYAVITEG TTATATEG.
(Meplexet: Aaktodn, Belwdn)

€29

€60



Lobster Giouvetsi
Giouvetsi of mediterranean lobster with turmeric paste, lemongrass and ginger
(Contains: crustaceans, lactose, gluten, sulphites)

Giouvetsi is a way of cooking where the food is slowly cooked in a clay pot
Hummer Juvetsi
Juvetsi mit mediterranem Hummer, mit Kurkumapasta, Zitronengras und Ingwer
(Enthalt: Krustentiere, Laktose, Gluten, Sulfite)
Juvetsi ist eine Art des Kochens, bei der die Speisen langsam in einem Tontopf gegart werden
MNouBétol Actakou
MNouBétol MeooyelakoU aotakoU e TAoTa KOUPKOUHd, AepovéxopTo Kal mimepdpila

(Meptexet: ootpakoeldny, Aaktodln, yhoutevn, Belwdn)

To ylouBétol eival TPOTTOG HayELPEPATOG OTTOU TO PAyNTO YWHVETAL apyd Oe TINALVO OKEUOG.

€65

Pappardelle with Rooster in Wine Sauce, €28
Truffle Paste, Tomato Confit and Smoked Graviera Cheese Cream
(Contains: gluten, celery, lactose, sulphites)
In this recipe, we use Dorking rooster of Mediterranean origin, one of the oldest breeds in the world.
We cook it with Cretan aged wine Marouvas and fresh tomatoes.
Pappardelle mit Hahn in Weinsauce,
Truffelpaste, Tomatenconfit und Gerducherter Graviera-Kéasecreme
(Enthalt: Gluten, Sellerie, Laktose, Sulfite)
Fir dieses Rezept verwenden wir den Dorking-Hahn aus dem Mittelmeerraum - eine der dltesten
Rassen der Welt ist. Wir kochen ihn mit gereiftem kretischen Wein Marouvas und frischen Tomaten.
Namap&éAeg pe Kékopa Kpaodto
MNdaota TpoUyag, Topativia Kovepi kat Kpépa Kanviotng MpaBiépag
(Mepléxel: yhoutévn, ceAlvo, Aaktodn, Belwdn)
YITnv ouvtayn autnv XpnotyomoloUpe kdékopa Dorking pecoyelakng mpoéAeuong, pia amo Tig
apxaldtepeg pAToeg otov KOopo. Tov payelpeUoupe pe Kpntikd kpaoi Mapoufd kat ppéokia toudra.
Corn Fed Chicken €27

Chicken breast from free range chicken, stamnagathi pilaf, sauce with sun-dried tomatoes
and olives, Apaki zest and cheese croquette
(Contains: lactose, gluten, sulphites)

Stamnagathi is a wild variety of radicchio of the island of Crete.

Corn Fed Chicken

Huhnerbrust vom Freilandhuhn, Stamnagathi Pilaf, Sauce mit sonnengetrockneten Tomaten
und Oliven, Apaki-Zeste und Kdsekrokette

(Enthalt: Laktose, Gluten, Sulfite)

Stamnagathi ist eine wilde Radicchio-Sorte der Insel Kreta.
Corn Fed Chicken
Xt100¢g kotomoulou eAeuBépag Bookng, MAAPL otapvaykaddy, ocdAtoa pe Alaotr Topdta Kat eALEG,
oKOVN amdKl Kal KpoKETa TuploU

(Meplexet: Aaktodn, yhoutévn, Belwdn)

To otapvaykdbi sival pia dypla moikidia padikiou tng Kpntikng yng.




PRIME MEAT
PREMIUM RINDFLEISCH
EAAHNIKEY MOXXAPIYIEY KOIEX

Rib Eye from Greek beef €20

100g
Rib Eye von griechischem Rind

Rib Eye amé EAAnviké pooyxapt

Tenderloin Steak from Greek Beef €18

100g
Filet von griechischem Rind

DuAéto Bobivd anmd EAAnvikA Pdppa

Veal T-bone Steak from Greek beef €45

500g
Kalbfleisch T-bone Steak von griechischem Rind

T- bone ydAaktog

Picanha Black Angus €13
100g

Grilled Tomahawk Pork Steak €35
7009

Gegrilltes Tomahawk Schweinesteak

Tomahawk Pork Steak Xxdpag

All prime meat dishes are served with one (1) sauce and one (1) garnish of your choice
Sauces: Dark pepper sauce / White sauce with mushrooms and truffle oil / Sauce Béarnaise
Garnishes: Grilled vegetables / Fresh French fries / Mashed potatoes with summer truffle

Alle Premium Rindfleischgerichte werden mit einer (1) Sauce und einer (1) Beilage Ihrer Wahl serviert
Saucen: Dunkle Pfeffersauce / Wei3e Sauce mit Champignons und Triffelél / Sauce Béarnaise
Beilagen: Gegrilltes GemUse / Frische Pommes Frites / Kartoffelpliree mit Sommertriffel

‘OAeg ot EAAnvikéG kotTég oepfipovtal pe pia (1) oaAtoa kat pia (1) yapvitoUpa tng emAoyng oag
YdAtoeg: IkoUpa cdAtoa mimepdtn / Agukr) cdAtoa pe pavitdpla Kat Addt tpolpag / Ldktoa Mmeapvel
lapvitoupeg: Aaxavikd oxdpas / Opeokieg tnyavnteg matdtes / MNoupég matdtag Ye Kalokalplvr) tpoupa







FROM THE GREEK SEA
AUS DEM GRIECHISCHEN MEER
AITO THN EAAHNIKH OAAAYYA

Grilled Amberjack Fillet
vegetable pickles, sour apple, mustard ice cream
(Contains: fish, lactose, gluten, sulphites)
Bernsteinmakrelenfilet vom Grill
Pickle-Gemuise, Sauerapfel, Senf-Eiscreme
(Enthalt: Fisch, Laktose, Gluten, Sulfite)
Mayidtiko otnv Ixdpa
MKAEG Aaxavikwy, ElvounAo Kat maywtd pouotapda

(Mepexet Wapt, Aaktodn, yAoutevn, Belwdn)

€35

Sea Bass Poached in Olive oil

Cauliflower Tabbouleh and white fish roe Tarama

(Contains: fish, fish eggs, lactose, gluten, sulphites)
Wolfsbarsch Pochiert in Olivendl

Blumenkohl Tabbouleh und wei3er Fischrogen Tarama
(Enthalt: Fisch, Fischeier, Laktose, Gluten, Sulfite)
AaBpdki NMooé og EAatdAado

TapmmouAé KouvouTTiStL Kat AeukdG Tapapdg

(Meptexet: Wapy, auyd waploy, Aaktddn, yhoutevn, Bewwdn)

€38




DESSERTS / EITIAOPIIIA

Millefeuille Baklava with Pistachio Cream and Vanilla Ice Cream
(Contains: lactose, gluten, nuts, pistachio, egg)

Millefeuille Baklava mit Pistaziencreme und Vanille Eiscreme
(Enthalt: Laktose, Gluten, Nisse, Pistazien, Ei)

Mu\pely MmmakAaBd pe Kpépa Duotikiol kat Maywté Bavida
(Mepexet: Aaktoln, yhoutevn, Enpol kaptrol, QLoTiKL, auyo)

€18

Rum Baba
Mango syrup and Madagascar vanilla ice cream
(Contains: lactose, gluten, egg, nuts)

Rum Baba
Mango-Sirup und Madagascar Vanille Eiscreme
(Enthalt: Laktose, Gluten, Nusse, Ei)

Rum Baba
Y1pAmmL yavyko Kat maywto pe Bavidia Madayaokapng
(Mepéxet: Aaktodn, yhoutévn, auyd, Enpol kaprol)

€16

Lemon Tarte With Caramel
(Contains: lactose, gluten, nuts, egg)

Zitronentarte mit Karamell
(Enthalt: Laktose, Gluten, Nusse, Ei)

Tapta Aepoviot pe Kapapéda
(Meptexet: Aaktdln, yAoutévn, Enpol kaptol, auyod)

€16

Chocolate Cake with White Caramel Sauce
(Contains: gluten, lactose, egg, nuts)

Schokoladentorte mit WeiBer Karamellsauce
(Enthalt: Gluten, Laktose, Ei, Nusse)

MNdaota XokoAdatag pe Kapapéha MNaAaktog
(MepléExet: yhoutévn, Aaktoldn, auyd, Enpol kaptrol)

€16

Cheese Platter
(Contains: lactose, nuts, gluten, sesame, sulphites)
"Arseniko” from Naxos island, Cretan Graviera, Parmigiano Reggiano, cream cheese "Pichtogalo”
from Chania, Gorgonzola
Accompanied with fresh and dried fruits, rusks and bread sticks

Kaseplatte
(Enthalt: Laktose, Nusse, Gluten, Sesam, Sulfite)

"Arseniko” der Insel Naxos, kretischer Graviera, Parmigiano Reggiano, Cremekdse "Pichtogalo”
aus Chania, Gorgonzola
Serviert mit frischen und getrockneten Frichten, Hartbrétchen und Brotstangen

NowiAia Tupwv
(Meptexet: Aaktdln, Enpol kaprol, yhoutévn, coucdpl, Bewdn)

Apoeviko Na&ou, MpaBiépa Kprtng, Parmigiano Reggiano, mnxtéyalo Xaviwv, ykopykovi{oAa
YuvodeUeTal Pe ppEoka Kat amo§npapéva @pouta, maludadla kal Kpttoivia

€27







MITATO
VEGAN CHOICLS



VEGAN CHOICLS

CHEF'S SUGGESTIONS
EMPFEHLUNGEN DES CHEFS
PINAEMA ATIO TO ZLE®

Carrot Soup with Coconut Cream, Glazed Carrots and Tofu Cheese €18
(Contains: vegan, vegetarian, sulphites)

Karottensuppe mit Kokosnuss-Creme, Glasierten Karotten und Tofu Kdase
(Enthalt: vegan, vegetarisch, Sulfite)

Youma amé Kapdta pe Kpépa Kapidag, Kapdta Maoé kat Tupi Tofu
(Meplexel: vegan, vegetarian, Bewwdn)

Fricassee of Wild Cretan Mushrooms with White Wine and Herbs €18
(Contains: gluten, sulphites)

Frikassee aus Kretischen Pilzen mit WeiBwein und Kréautern
(Enthalt: Gluten, Sulfite)

Dpikaoce Aypliwv Kpntikwv Mavitapiwv pe Asukd Kpaoi kat Mupwdikd
(Meplexet yhoutévn, Bewdn)




SALADS / SALATLE / YAAATLEY

Cretan Salad
(Contains: gluten, sesame, sulphites)

with olives, cucumber, oregano, colorful cherry tomatoes, onion, bell peppers,
sea fennel and carob rusks

Kretischer Salat
(Enthalt: Gluten, Sesam, Sulfite)

mit Oliven, Gurken, Oregano, bunten Kirschtomaten, Zwiebel, Paprika, Meerfenchel
und Johannisbrot-Hartbrétchen

Kpntikn ZaAdta
(Meplexet yhoutévn, coucduy, Beldn)

ME €ALEG, ayyoupl, piyavn, TOAUXpwWUA VTouativia, KPeUUUSL, TmepLd,
Kpitapo kat ma&uddia xapoutiou

€17

Mix Green Salad
(Contains: nuts, mustard, sulphites)

with “rakomelo” vinaigrette, hazelnuts, pear and dried figs

Gemischter Griiner Salat
(Enthalt: NUsse, Senf, Sulfite)

mit "Rakomelo” Vinaigrette, Haselnlissen, Birnen und getrockneten Feigen

Avapektn Mpdowvn aAdta
(Meptexet: Enpol kaprol, pouotdpda, Belwdn)

ME BVEYKPET pakOUEAOU, (POUVTOUKLA, axAASL Kal TTaoTd CUKO

€22




MAIN DISHLS / HAUPTGERICHTE / KYPIQXY TTIATA

Moussaka with Minced Jackfruit €26
(Contains: vegan)

Potato, aubergine and coconut milk bechamel sauce

Moussaka mit Gehackter Jackfrucht
(Enthalt: vegan)

Kartoffel, Aubergine und Kokosmilch Bechamel Sauce

Moucakdg pe T¢akepout Kipa
(Mepexet vegan)

matdra, peAit{dva kat prmecapéd amd yaia kapudag

“Skioufichta" Pasta with Dill, Spinach, Spring Onion and Lemon €20
(Contains: gluten, sulphites)

“Skioufichta" Pasta mit Dill, Spinat, Frihlingszwiebeln und Zitrone
(Enthalt: Gluten, Sulfite)

Zupapikd Zkloupiyxtd pe AvnBo, Imavaki, Ppéoko Kpeppudt kat Aeuovi
(Meptexet: yAoutévn, Belwdn)

Jackfruit Burger with Smoked Tandoori €26
(Contains: vegan)

Served with French fries and grilled vegetables

Jackfruit Burger mit Gerduchertem Tandoori
(Enthalt: vegan)

Serviert mit Pommes Frites und gegrilltem Gemuse

Jackfruit Mnépykep pe Kanvioté Tavtoupt
(Mepléxet: vegan)

YepBipetal e TNYAvVNTEG MATATEG KAl AAXAVIKA OXAPAG




DESSERTS / EITIAOPIIIA

Coconut Mousse with Mango and Coconut Sorbet €14
(Contains: lactose, nuts)

Kokosnuss Mousse mit Mango und Kokosnuss Sorbet

(Enthalt: Laktose, Nusse)

Moug Kapudag pe Mdvyko kat Zopumé Kapidag

(Mepexet: Aaktoln, Enpol kaptol)

Trilogy of Fruit Sorbets — Mango, Strawberry and Lemon €1
(Contains: vegan)

Trilogie aus Friichtesorbets - Mango, Erdbeere und Zitrone

(Enthalt: vegan)

Tpthoyia and Zopumé Ppoltwy - Mavyko, Ppdoula kat Aspdvi

(Meptéxel: vegan)

Fresh Seasonal Fruits €13

(Contains: vegan)

Frische Friichte nach Saison
(Enthalt: vegan)

Dpéoka Ppouta Emoxng
(Mepexet vegan)







V.AT. IS INCLUDED IN PRICES
THE OIL USED ON SALADS IS OLIVE OIL/SUNFLOWER SEED OIL IS USED FOR FRYING
CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT (RECEIPT - INVOICE) HAS NOT BEEN RECEIVED
THE RESTAURANT / BAR IS LEGALLY REQUIRED TO ISSUE OFFICIAL RECEIPTS, CERTIFIED BY THE RELEVANT TAX OFFICE
THE RESTAURANT / BAR IS LEGALLY REQUIRED TO PRESENT COMPLAINT/COMMENT FORMS IN A SPECIAL BOX NEXT TO THE EXIT
PERSONS UNDER 18 YEARS OF AGE ARE PROHIBITED FROM CONSUMING ALCOHOLIC BEVERAGES
RESPONSIBLE FOR IMPLEMENTATION OF STATUTORY REGULATIONS: HOTEL MANAGER



