PLATIA
LUNCH

Please refer to the abbreviations for allergen information.
Kindly inform our team of any allergies or dietary requirements.

ALLERGENS MENU DESCRIPTORS

CEL CELERY « EG EGGS - F FISH - GL GLUTEN - CR CRUSTACEAN
MOL MOLLUSC - LP LUPINS « ML MILK « MSRD MUSTARD -« PNT PEANUTS - SES SESAME
S SOY « NT NUTS - SUL SULPHUR DIOXIDE + VG VEGETARIAN -+ V VEGAN



LUNCH / MITTAGESSEN / TEYMA

12:30 - 16:30

SALADS / SALATE / TAAATEX

Greek Salad
Fresh tomatoes, cucumber, bell pepper, onion, carob rusks, Kalamata olives,
Feta cheese from Rethymno, oregano and extra virgin olive oil

I\G/ILL Griechischer Salat
VG Frische Tomaten, Gurke, Paprika, Zwiebel, Johannisbrot-Hartbrétchen, Kalamata Oliven, €18
SUL Fetakdse aus Rethymno, Oregano und extra natives Olivendl

KAaoowkr) EAAnvikA ZaAdta

DpEoKeG VIOUATEG, ayyoupl, TmTeEPLd, KPePUUSL kat Taglpuddt xapoutioy, eAtég Kaiapwv

kat Oéta PeBUpvou, apwpuaticpéva pe ppéokia piyavn kat e§alpetiko mapbévo eAatdAado

Caesar's Salad

Crispy iceberg salad with golden croutons, juicy chicken, smoked bacon,

freshly grated Parmesan cheese and creamy Caesar's dressing
EALL Caesar Salat
= Knuspriger Eisbergsalat mit goldenen Croutons, saftigem Hihnerfleisch, gerduchertem €18
SUL Speck, frisch geriebenem Parmesankdse und cremiger Caesar Sauce

YaAdta tou Kaicapa

Tpayavo iceberg e xpuoagévia Kpoutdv, (OUPEPO KOTOTTOUAO, KATTVIOTO PTTELKOV,

ppeokotpluuévn Mapueldva kal kpepwdeg odAtoa tou Kaioapa

Spinach-Beetroot

Baby spinach with fried beetroot, orange fillet, roasted hazelnuts

and crispy Manouri cheese in lemon dressing
vaG Spinat-Rote Beete
NT Babyspinat mit gebratener roter Beete, Orangenfilet, gerésteten Haselnlissen €17
SUL und knusprigem Manouri Kése in Zitronendressing

Imavaki-Mavtdapt

Baby omavdki pe yntd mavtldpla, @AETo MopTtokaAloU, KaBoupdiopéva pouvtouKia

Kal Tpayavo tupl pavoupl oe §pocepd VIPESIVYK AgoVIOU

Cretan Dakos

Sour Myzithra cheese, tomato, capers, fresh oregano and extra virgin olive oil
SALL Kretischer Dakos
VG Myzithra Sauerkése, Tomate, Kapern, frischem Oregano und extra natives Olivendl €17
SUL

Kpntikég Ntakog
Apooepn §ivopulnBpa, wptun viopdra, @UAAA KATTapng,
ppéokia piyavn Kal e§alpetiko eAatdoAado




RAW / ROH / QMA

Cured Tuna
Cured tuna fillet with mango, coriander and thin slices of radish,
aromatic soya lime dressing

GL
S Gepokelter Thunfisch
F Gepodkeltes Thunfischfilet mit Mango, Koriander und feingeschnittenen Radieschen, €18
CR aromatisches Soja-Limetten-Dressing
SUL
MNaotég Tévog
Huimaoto @Aéto tévou Pe pAvyko, KOAavEpo Kal AeTITEG PpoSEAEG pammavakl,
APWHATIKO VIPECLVYK OOYLAG KAl HOOXOAEUOVO
Ceviche of the Day
Mediterranean fresh fish Ceviche with tomato, black olives, Feta cheese flakes
and red onion, in crispy Kadaifi, with spicy oil-lemon dressing
EAL Tages-Ceviche
CR Mediterranes frisches Fisch-Ceviche mit Tomate, schworzﬁen Oliven Fetakd&se-Flocken €22
SUL und rotem Zwiebel in knusprigem Kadaifi, mit pikantem Ol-Zitronen-Dressing
Ceviche Huépag
Meooyelakod Ceviche ppéokou PaploU Pe VIOUATA, HAUPEG EALES, VIPASES pétag
KOl KOKKLVO KPEPMUSL, ot Tpayavd Kavtdigy, pe TIKAVTIKO AaSoAéuovo
MEZE COLLECTION / MEZEAEZX Small dishes, tapas style, meant for sharing
Tzatziki with Pita Bread
Greek yogurt with cucumber, garlic and dill, aromatized with apple vinegar
and extra virgin olive oil, served with grilled pita bread
o Tzatziki mit Pitabrot
VG Griechischer Joghurt mit Gurke, Knoblauch und Dill, aromatisiert mit Apfelessig €9
SUL und extra nativem Olivendl, serviert mit gegrilltem Pitabrot
Tlatdik pe Yntég MitoUAeg
Ytpayylotd ylaouptt he ayyoupl, okdépdo kat avnbo, apwpatiopévo pe pnAdgudo
kat e€alpetikd MapBévo eAaldhado, cuvodelstal amd TTOUAEG OXAPAG
Hummus
Creamy hummus with grilled bell peppers, roasted pine nuts and fresh parsley
|\‘/P Humus €9
SUL Cremiger Humus mit gegrillten Paprika, gerésteten Pinienkernen und frischer Petersilie
XoUpoug
Kpepwdeg xoupoug pe Yntég mMmeplég, KaBoupSlopuEvo KOUKOUVAPL KAl (PPECKO HdlvTavo
White Tarama with sweet Cherry Tomatoes
Tarama aromatized with lemon and extra virgin olive oil, served with cherry tomatoes confit
ML Weisser Tarama mit sliBen Kirschtomaten
F Tarama aromatisiert mit Zitrone und extra nativem Olivendl, €9
GL serviert mit Kirschtomaten-Konfit
SUL

Aeukog Tapapdg pe Mukd Ntopativia
Apwpatiopévog pe Agpdvi kat e€alpetikd mapbévo eAatodado,
ouvodeuetal amo vropativia confit




Fried Calamari
Crispy fried Calamari, aioli sauce with Black garlic, roasted lemon

ML
MOL
F Gebratene Kalamari €10
GL Knusprig gebratene Kalamari, Aioli Sauce mit schwarzem Knoblauch, geréstete Zitrone
EG
suL KaAapapdkia Tnyavntd

Tpayavd tnyavntd kahapapdkia pe odAtoa dioli paupou okdpSou Kat Pntd Aepodvt

Grilled Fennel Pie

With Cretan green and fennel, served with creme cheese from Chania
ESALL Gegrillter Fenchel Pie €10
VG Mit kretischem Griingemuse und Fenchel, serviert mit Cremekdse aus Chania

MapaBémita Xxdpag

Me Kpntikd xépta kat pdpabo, oepPLplopévn Ye KpePwEeG TnxToyaio Xaviwv

Chicken Burger

Grilled chicken burger with hot pita bread, yogurt-tahini and sumac
gt Hiihnerburger €10
SUL Gegrillter Hihnerburger mit warmem Pitabrot, Joghurt-Tahini und Sumach

Mmiptekdkt Kotémoulo

MTTPTEKAKL KOTOTTOUAO OXApag pe (e0TEG TITOUAEG, YIaoUPTI-TAX(VL KAl COUUAK

Grilled Sausage

Juicy beef sausage, served with enriched smoked tomato sauce
EAERD Gegrillte Wurst €13
SUL Saftige Rinderwurst, serviert mit reichhaltiger, gerducherter Tomatensauce

Aoukaviko Ixapag

Zoupepd pooxapiolo AoUKAVIKo, cepPLplopévo pe TTAoUCLa KATTVIOTH OAAToa viopdtag

Octopus with Fava

Fava smashed split beans with octopus in vinegar, cherry tomatoes and capers
ML
MOL Oktopus mit Fava €15
F Fava Bohnenplree mit in Essig eingelegtem Oktopus, Kirschtomaten und Kapern
SUL

Xtamédi ye Papa
Kpéua @daBag pe §18dato xtamddy, viopartivia, BactAtkd Kal kamapn




ZIMARI
FRESH PASTA & PIZZA

PIZZA / NITZA

Pizza Margherita

ML
CEL With fresh tomato, Mozzarella, Parmesan and basil
GL €16
S Mit frischen Tomate, Mozzarella, Parmesan und Basilikum
VG
sUL Me @péokia vtopdta, potoapéla, mapueldva kat BactAkd
Pizza Pepperoni
EAEL With spicy cold cuts slices, Parmesan and melted Mozzarella
GL Mit bi €17
S it pikanten Wurstwaren, Parmesan und geschmolzenem Mozzarella
SUL
Me TMIKAVTIKEG PETEG aAAavTikoU, Tappeldva Kat AlwPEVN JoToapEAa
Pizza Chicken BBQ
" With grilled chicken, caramelized onion and BBQ sauce
EEL Pizza Hiihnerfleisch BBQ €17
S Mit gegrilltem Hihnerfleisch, karamellisierten Zwiebeln und BBQ Sauce
SUL
MNitoa pe Kotémouho BBQ
Me kotdmoulo oxdpag, KapapeAwuévo KpePuUdt kal cdAtoca BBQ
Pizza 4 cheeses
ZELL Mozzarella, Gouda, Parmesan and Gorgonzola
GL . .
Pizza 4 Kasesorten
S M €18
VG ozzarella, Gouda, Parmesan und Gorgonzola
SUL

MNitoa 4 Tupla
MotoapéAa, ykouvta, mapueldva Kat yKopykovt{oAa




PASTA & RISOTTO / NAXTA & PIZOTO

Pasta alla Norma

EAELL Caramelized aubergines, aromatic tomato sauce, basil and “Anthotiro” hard cheese
GL L. . . - " - .. €17
SUL Karamellisierte Aubergine, aromatische Tomatensauce, Basilikum und "Anthotiro” Hartkase
VG
MeAwpéveg peAtdaveg, apwpatikn cdAtoa vropdrag, BactAiké kat Enpd avBdtupo
Tagliatelle Bolognese Ragout
Fresh Tagliatelle with slowly cooked beef ragout and Parmesan cheese
ML
CEL Tagliatelle Bolognese Ragout €18
GL Frische Tagliatelle mit langsam geschmortem Rindfleischragout und Parmesankdse
SUL
TaAatéAeg Bolognese Ragout
QOpEoKLeG TAAATEAEG PE APYOUAYELPEPEVO Jooxapiolo payou kal mappédava
Casarecce Pasta with Chicken
Juicy chicken, sun dried tomatoes, spinach and cream sauce
ML
CEL Casarecce Pasta mit Huhn €18
GL Saftiges Hihnerfleisch, sonnengetrocknete Tomaten, Spinat und Cremesauce
SUL
Casarecce Pasta with Chicken pe Kotémoulo
Zoupegpd KOTOTTOUAO, AlaoTh VIONATA, ormavAakl Kal Kpepdwdn cdAtoa
Calamarata Pasta with sauteed Sea Bass
" Enriched pasta with butter, lemon, saffron aroma, Parmesan cheese and chives
EEL Calamarata Pasta mit sautiertem Wolfsbarsch €20
r Reichhaltige Pasta mit Butter, Zitrone, Saffran-Aroma, Parmesanké&se und Schnittlauch
SUL
Calamarata Pasta pe AaBpdki cwté
MAoucia mdota pe Boutupo, Aepdvl, dpwua cappdy, mapueldva Kat oXvorpaco
Risotto with Mushrooms
Risotto with mushroom variety, truffle paste and Parmesan cheese
ML . . .
VG Risotto mit Champignons €20
SUL Risotto mit Champignonvielfalt, Triffelpaste und Parmesankdse

Pwl6to pe Mavitdpla
Pi{6to pe mowkiAia pavitaptwy, mdota Tpouag kat mappelava




ML

CR
SUL

Risotto with Jumbo Shrimp
Creamy risotto with Bisque sauce, roasted jumbo shrimp, cherry tomatoes confit and herbs

Risotto mit Jumbo Garnele
Cremiges Risotto mit Bisque-Sauce, gebratener Jumbo Garnele,
Kirschtomaten Konfit und Krdutern

Pwl6to pe MNapida Jumbo
Kpepwdeg pildto pe odAtoa umok, Yntr jumbo yapida, vtouativia kovei kat pupwdikd

€39




SPALA
FROM OUR GRILL

Rib Eye Steak 300g
juicy grilled rib eye, aromatic Chimichurri sauce with Cretan herbs,
served with roasted baby potatoes and fresh summer salad

ML
MSRD saftiges Rib Eye vom Grill, aromatische Chimichurri Sauce mit kretischen Krautern, €48
SUL serviert mit gebratenen Babykartoffeln und frischem Sommersalat
Zoupepd rib eye oxdpag Pe apwHATLKY) OAATOA TOUIToOUPL aTtd KpNTikd Bétava,
ouvobdeupévo amd Yntég baby matdreg kat Spooepry kalokaipivry caidta
Grilled Chicken Fillet
Marinated in fresh yogurt-mint créme, served with aromatic vegetable couscous
ML Gegrilltes Hiihnerfilet
MSRD Mariniert in frischer Joghurt-Minze Creme, serviert mit aromatischem Gemuse-Couscous €18
SUL
Duléto Kotdmoulo Ixapag
Mapivaplopévo pe Spooeph Kpgpa yiaoupTlou—8udopou, CUVOSEUNEVO aTTd APWHATIKG
COUSCOUS AQXAVIKWY
Skewered Pork
From the grill, with roast tomatoes and red onion,
served with Tzatziki and French fries
ML . . .
MSRD Schweinefleisch am Spief3
GL Vom Grill, mit gebratenen Tomaten und roten Zwiebeln, €18
SUL serviert mit Tzatziki und Pommes frites
Xoipivé KovtoooUBAL
ATé tn oxdpa, e YPNTEG VIOUATES KAl KOKKLVO KpeUUdL, ogpPipetal
pe 8pooepd tlatdiki Kal TPAYAVESG TNYAVNTES TTATATES
Royal Senses Burger
Beef burger with caramelized onion, tomato, fresh lettuce,
ML Graviera cheese and signature sauce
GL
MSRD Rindfleischburger mit karamellisierten Zwiebeln, Tomaten, Blattsalat, €22
SES Graviera Kase und Signature Sauce
SUL

Mooxapiolo PTIEPYKEP UE KAPAUEAWUEVO KPEUHUUSL, VIOUATA, PPECKO HAPOUAL,
MpaBiépa kat signature sauce




Chicken Burger
Coated chicken fillet in fluffy bread, with avocado, lettuce, tomato and Cheddar cheese

ML
GL Huhnerfleisch Burger
SES Paniertes Hiihnerfilet in fluffigem Brot, mit Avocado, Blattsalat, Tomate und Cheddar Kase €20
MSRD
suL Mmépykep KotémouAo
Mavaplopévo QAETO KOTOTTOUAO Og a@pATo Ywi, he aoKAvTo, uapoUAL,
VIOMATA KAl TUpl Toévtap
Open Gyros
Juicy pork gyros served open with tomato, cool yogurt, pickled onions, sweet mustard
M| and crispy French fries, with a hint of smoked paprika
MSRD
Gl Saftiges Schweine-Gyros offen serviert mit Tomate, kiihlem Joghurt, eingelegten Zwiebeln, €19
26\5 stiBem Senf und knusprigen Pommes Frites, mit fein gerduchertem Paprika
Zoupepd yUpo oe avolyth mapouciacn Pe viopdta, Spoocepd yiaoUpTy, THKAA KPeUPUSL,
YAUKLA pouotdpda, Tpayaveég TNyavnTES MATATEG KAl AYYLYHA KATTVIOTAG TTATTPLKAG
Fresh Fish of the Day
From the open sea / Farming fish
(served with roast vegetables and seasonal salad)
From the open sea
Frischer Tagesfisch €13 /100g
SuUl Aus dem offenen Meer / Aus Fischzucht
(serviert mit BratgemuUse und Salat nach Saison) Farming fish
€11/100g

Dpéoko WaptL Huépag
Avolxtig 8dlacoag / Ektpopeiou
(ogpBipeTal pe YNTA Aaxavika Kal caAdTa emoxng)




MELI
DESSERTS

Cookies
ML With chocolate, hazelnuts and salted caramel ice cream
eh €13
EG Mit Schokolade, Haselnlissen und gesalzener Karamell Eiscreme
NT
Me cokoAdTa, YouvToUKLA KAl TTAYWTO AAUUPNG KAPAPEAAG
Cheesecake
With red fruits coulis
ML
GL Cheesecake en
EG Mit roten Friichten Coulis
NT
Towlkék
Me cdAtoa KOKKLVWY @PoUTwWV
Fresh Seasonal Fruits
\% Frische Friichte nach Saison €13

Dpéoka Dpouta Emoyxng







LUNCH / MITTAGESSEN / TEYMA
VEGAN CHOICLES

12:30 - 16:30

SALADS / SALATE / TAAATEX

GL
SUL

Greek Salad
Tomatoes, cucumber, bell peppers, onion, carob rusks, Kalamata olives,
fresh oregano and extra virgin olive oil

Griechischer Salat
Tomaten, Gurke, Paprika, Zwiebel, Johannisbrot-Hartbrétchen, Kalamata Oliven,
frischer Oregano und extra natives Olivendl

KAaowkr) EAAnvikn ZaAdta
Ntopdteg, ayyoupl, MITEPLEG, KPEPPUSL, Ta§uddia xapoutioU, eAlEg Kaiapwy,
ppéokia piyavn kat é§tpa mapbévo eAatdAado

€18

SUL

Spinach-Beetroot
Baby spinach with fried beetroot, orange fillet, roasted hazelnuts,
vegan cheese flakes and fine citrus dressing

Spinat-Rote Beete
Babyspinat mit gebratener roter Beete, Orangenfilet, gerésteten Haselnissen,
veganen Kaseflocken und feinem Zitrusdressing

Imavaki-Mavtdapt
Baby omavakt pe yntd mavt{dpla, @LAETo TTopToKaAloU, kaBoupdiopéva pouvtoUKia,
vipAadeg amd UTIKO Tupl Kal 5pocePd VIPESLVYK e0TIEPLOOELBWV

€17

GL
SUL

Cretan Dakos
With Tofu, ripe tomato, caper leaves, fresh oregano and extra virgin olive oil

Kretischer Dakos
Mit Tofu, gereifter Tomate, Kapernblattern, frischem Oregano und extra nativem Olivendl

Kpntikég Ntdakog
Me tofu, wpipn vtopdta, @UAAa KATTAPNG, PPEoKLa piyavn kat e§alpetikd mapbévo ehatdAado

€15

MSRD

SES
SUL

Vegan Poke Bowl
Steamed rice, Edomame beans, chickpeas, valerian, roasted sweet potatoes,
radish and soya sauce with lime

Geddmpfter Reis, Edaomame Bohnen, Kichererbsen, Baldrian, gebratene Stf3kartoffeln,
Radieschen und Sojasauce mit Limette

PUQL atpoy, pacdiia edamame, peBubia, Baleptdva, YNTég yAUKOTIATATES,
pamavAakl Kat OAAToa ooyLlag Ue HOOXOAEUOVO

€16




MEZE COLLECTION / MEZEAEX

Vegan Tzatziki
Vegan yogurt with cucumber, garlic and dill, aromatized with apple vinegar
and extra virgin olive oil. Served with grilled pita bread

L Vegan Tzatziki
SUL Veganer Joghurt mit Gurke, Knoblauch und Dill, aromatisiert mit Apfelessig €13
und extra nativem Olivendl. Serviert mit gegrilltem Pitabrot

Vegan T{at{ikt
Vegan ylaoUptt pe ayyoupl, okopdo Kat avnbo, apwuatiopévo pe pnAo§udo
kat e€alpetikd MapBévo eAaldhado, cuvodelstal ammod TTOUAEG OXAPAG

Hummus
Creamy hummus with grilled bell peppers, roasted pine nuts and fresh parsley

LP Humus €10
SUL Cremiger Humus mit gegrillten Paprikas, gerésteten Pinienkernen und frischer Petersilie

XoUpoug

Kpepwdeg xoupoug pe Yntég mMmeplég, KaBoupSIoPEVO KOUKOUVAPL KAl (PPECKO UAIVTavo

Grilled Fennel Pie

With Cretan greens and fennel
GL Gegrillter Fenchel Pie €10

Mit kretischem Griingemuse und Fenchel

MapaBémita Ixdpag
Me Kpntikd xépta kat pdpabo




MAIN DISHES / HAUPTGERICHTE / KYPIQX NIATA

Pizza Margherita

CEL With fresh tomato, vegan cheese and basil
GL
S €16
SUL Mit frischen Tomaten, veganem Kd&se und Basilikum
Me @péoKia vtopdta, QuTIKO Tupi Kat BactAiké
Aubergine-Sweet Potato
Crispy aubergines, roasted sweet potatoes with fresh tomato, vegan cheese,
basil and balsamic créme
EEL Aubergine-SuBkartoffel
S Knusprige Aubergine, gerdstete StBkartoffel mit frischer Tomate, veganer Kdse, €15
SUL Basilikum und Balsamico-Créme
MeAitava-Iukomatdra
Tpayavég peAt{aveg, YnTEG YAUKOTTATATEG HE PPECKLA VIOUATA, (PUTIKO TUPI,
BaolAko Kal Kpéua Baloduiko
PASTA & RISSOTI / NAXTA & PIZOTO
Pasta alla Norma
Caramelized aubergines, aromatic tomato sauce and basil
CEL €17
SUL
Karamellisierte Aubergine, aromatische Tomatensauce und Basilikum
MeAwpéveg peAtlAveg, apwpatikr cdAtoa vtopdtag Kal BaciAiko
Risotto with Mushrooms
Creamy risotto with mushroom variety and truffle paste
Ul Risotto mit Champignons €20

Remiges Risotto mit Champignon Vielfalt und Triffelpaste

Pw{6to pe Mavitdpla
Kpepwdeg plddto pe motkIAia gavitaplwy Kat maota Tpolag




SPALA

Moussaka
With minced Jackfruit, potato, aubergine and Béchamel sauce made from coconut milk

Moussaka

V
Mit gehackter Jackfruit, Kartoffeln, Aubergine und Béchamel Sauce aus Kokosnussmilch €25
Moucakdg
Me T{dk@pout Kiud, Tatdta, peAttddva Kal urrecapéA amo yaia kapudag
Open Pita Vegan Gyros
With vegan Tzatziki, thinly sliced gyros, fresh tomato, pickled onion
and crispy French fries
CEL
GL . S . . €19
SUL Mit veganem Tzatziki, feingeschnittenem Gyros, frischen Tomaten,
eingelegten Zwiebeln und knusprigen Pommes frites
Avoluytn mita pe vegan tlatdiki, YAOKOUHEVO YUPO, PPECKLA VTOUATA,
TKAQ KPEPUUSL KAl TPAYAVEG TNYAVITEG TTATATES
Vegan Burger
Crispy vegan burger with fresh herbs, served with smoky harissa vegan mayo,
pickled onion, tomato and lettuce, in fluffy vegan bread
CEL
GL Knuspriger veganer Burger mit frischen Krdutern, serviert mit rauchiger 24
SUL veganer Harissa-Mayonnaise, eingelegten Zwiebeln, Tomate und Blattsalat,

in fluffigem veganem Brot

Tpayavo vegan UTTEPYKEP UE PPECKA HUPWSEIKA, oepflplopévo pe paylovela vegan
pe kamvioth Harissa, KA KpePPUSL, VToudTta Kal JapoUAl, o appdto vegan YwUdKL




VEGAN DESSERTS / VEGAN ENIAOPNIA

The Lemon

With créme, lemon gel and crumble

o €13
Mit Créme, Zitronengelee und Streusel
Me kpépa, {eAé Aepoviol Kal KPApTIA
Fresh Seasonal Fruits

v Frische Friichte nach Saison €13

®péoka Opoulta Emoxrig

V.AT. IS INCLUDED IN PRICES - THE OIL USED ON SALADS IS OLIVE OIL. SUNFLOWER SEED OIL IS USED FOR FRYING
CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT (RECEIPT - INVOICE) HAS NOT BEEN RECEIVED
THE RESTAURANT / BAR IS LEGALLY REQUIRED TO ISSUE OFFICIAL RECEIPTS, CERTIFIED BY THE RELEVANT TAX OFFICE
THE RESTAURANT / BAR IS LEGALLY REQUIRED TO PRESENT COMPLAINT/COMMENT FORMS IN A SPECIAL BOX NEXT TO THE EXIT
PERSONS UNDER 18 YEARS OF AGE ARE PROHIBITED FROM CONSUMING ALCOHOLIC BEVERAGES
RESPONSIBLE FOR IMPLEMENTATION OF STATUTORY REGULATIONS: HOTEL MANAGER



